
Hovedretter 
 

Tagliata di lombata ........................................................... kr 200,00 
Kalvefilet serveret med rødvinssauce, kikærter mos  

og grøntsager flan  

 

Vitello all’aceto balsamico ····································· kr 190,00 
Kalve culotte i strimler med balsamico sauce, hasselback  

kartofler og grønt.  

 

Filetto al marsala ························································ kr 220,00 
Oksemørbrad serveret med marsala sauce, braiseret kartofler  

og grøntsager.  

 
Filetto di merluzzo alla mediterranea ························· kr 180,00 
Torskeloin med hasselnødder og cherrytomater, med safran sauce 
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Pinse 

Margherita     ................................................................ kr 80,00 
Tomat, mozzarella  
Salame    ....................................................................... kr 90,00 
Tomat, mozzarella, italiensk salami  
Pancetta e funghi    ..................................................... kr 90,00 
Tomat, mozzarella, bacon, champignon sauce  
Prosciutto crudo  .......................................................... kr 100,00 
Tomat, mozzarella, lufttørret skinke, rucola, wallnuts  
Gorgonzola e cipolle .................................................. kr 90,00 
Tomat, mozzarella, gorgonzola, log  
Vegetariana.................................................................. kr 85,00 
Tomat, mozzarella, peber, squash, champignon  

Desserter 
 

 

Gelato della casa .................................................... kr 65,00 
    Hjemmelavet is. Spørg tjener efter dagens smag 
     

Pinsa er en opskrift med rødder i det antikke Rom, og en oplevelse, som i højt 

tempo indtager Norden. Har et sprødt bid og en luftig bund med et rustikt 

look. Pinsa er en bid af det ægte Italien 

Stokbrogade 5, HJORRING  
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Forretter 

Bruschetta .........................................................................kr 65,00 
Hakket tomater, log og hvidløg med grøn sauce på  
ristet brød.  
 

Peperoni con la bagna cauda ................................ kr 80,00 
Ovnbagte rød peberfrugter med traditionel  

bagnacauda sauce lavet av olie, ansjoser, valnødder,  

hvidløg og fløde.   
 
Parmigiana di melanzane ............................................kr 90,00 
Grillede lauberginer med hakket tomater, mozzarella,  
og parmesan, serveret med en italiensk ost fondue. 
 
Caprese in cialda ...........................................................kr 85,00 
Tomater og mozzarella i skiver med olivenolie serveret i  

en lille skål lavet af brise' dej 
 

Insalata con tonno..........................................................kr 90,00 

Salat med dagens grønt og tunfisk. Serveret med  

hjemmelavet brød  
 
Zuppa di ceci ...................................................................kr 75,00 

Dejligt traditionelt kikærter suppe, serveret med  

ristede brød  

 

Pasta retter 

Penne Maschera di Ferro........................................... kr 100,00 

Penne med en sauce lavet af courgetter med valnødder,  
citron og mynte 

 

Tagliatelle al ragù ..................................................... kr 100,00 

Hjemmelavet tagliatelle med klassisk italiensk kød ragù.  
 

Tagliatelle ai funghi................................................... kr 100,00 

Hjemmelavet tagliatelle med svampe sauce 
 

Ravioli ripieni di carne con ragù bianco ..................... kr 120,00 

Pasta fyld med oksekød, serveret med en hvid ragù sauce  

lavet af okse, grønt og mælk.  

 

menù 


